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Aperitifs
Aperol-Spritz
Aperol, Prosecco, Sprudel

90,2L

Bio-Frizzante, Rose, DOC
Trocken

80,15L

Prosecco Vino Frizzante
Valmarone, Marca Trevigiana, sehr fruchtbetont

60,1L

Sherry medium dry 44cl

Campari on the rocks 44cl

Campari Orange 60,2L

Martini Bianco 44cl

Alkoholfrei

Sonderwein

Crodino Spritz
Crodino, alkoholfreier Schaumwein

80,2L

Sanbitter on the rocks 40,1L

Sanbitter Orange 60,2L

Preise in EUR, inkl. Mehrwertsteuer.

Merlot trocken,
volles Purpurrot, Aromen von dunklen Waldbeeren, getrockneter
Pflaume mit einem feinen Hauch von pfeffrigen Noten, milde Säure
und weicher runder Geschmack
Weingut Karl Pfaffmann
Pfalz, DEU

0,1L 0,50L 0,75L
4,80 22 32



Vorspeisen/Tapas

Frisches Brot aus dem Ofen

Frisches Brot mit Knoblauchmayonnaise

Frisches Brot mit Dattel-Chilicreme
Gemischte Oliven mit Kräutern und Knoblauch *3,6

Datteln im Speckmantel *2,3

Frittierte Kartoffelspalten mit andalusischer Sauce *1,4

Frittierte Mozzarellasticks mit pikanter Chilisauce

Käsewürfel vom Bergkäse mit Selleriesalz

Ziegenkäse warm mit Honig, Kräutern und gerösteten Pinienkernen

Schafskäse aus dem Ofen mit Kräutern, Olivenöl, Tomaten und Spitzpaprika

Garnelen aus dem Ofen mit Olivenöl, Knoblauch und Kräutern

Grüner Marktsalat in Vinaigrette *3

Suppe

V
+

V
+

V
+

Vegan
Preise in EUR, inkl. Mehrwertsteuer.

Wir informieren Sie gern über Allergene und Zusatzstoffe

Orientalische Kürbissuppe
mit roten Linsen, Ingwer und Kokosmilch
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Weinsnack  Käsewürfel, Oliven, Südtiroler Schinkenspeck, Trüffelsalami
und Rauchmandeln
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Preise in EUR, inkl. Mehrwertsteuer.
Wir informieren Sie gern über Allergene und Zusatzstoffe

Hauptspeisen

Dessert

Ofenkartoffel
mit gebratenen Champignons, Sauerrahm und gemischtem Salat *3,6

Ofenkartoffel
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Sauerrahm und gemischtem Salat *3,6

Gnocchi in milder Gorgonzolasauce
mit Birne und Walnüssen *1,6

Vanilleeis
mit Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen *2

Gratinierte Champignons
gefüllt mit Blattspinat und Schafskäse, in zweierlei Saucen 

Elsässer Flammkuchen
mit Creme fraiche, Zwiebeln, Speckwürfeln und Käse *2,3

Creme Brulèe *1,2

Flammkuchen Vegetarisch
mit Creme fraiche, frischem Blattspinat angemacht in milder
Knoblauch-Joghurt-Marinade, mit Pinienkernen, getrockneten Tomaten,
Kirschtomaten und Parmesan

17

Herbstlicher Salat
mit Blattsalaten, Weintrauben, Walnüssen, Croutons und
mildem Blauschimmelkäse *3

17 
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Flammkuchen Rustikal
mit Creme fraiche, frischen Champignons, Frühlingszwiebeln,
Südtiroler Schinken und Käse *2,3
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